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DRERHAVISEN

Produktpass
Datum: 11.09.2015

Arikel-Nr.: 72 Holzknecht 100% Roggen

Produktbeschreibung:

Unser starkstes Roggenbrot, qualitatsgeprift in jedem Jahr seit
2005.

DLG Silber, DLG Gold, der Preis der Besten in 2007 mit Silber - all
dies verdankt unser Holzknecht seinen Grundeigenschaften:

- sehr feucht

- hoher Saureanteil - jedoch nicht aufdringlich

- sehr gute Frischhaltung (bis zu 5 Tagen, nicht geschnitten)

- starke Kruste

Wichtig an diesem Brot ist die Handhabung:

- Lassen Sie es BITTE nicht direkt komplett anschneiden

- Lassen Sie das Holzknecht BITTE in eine Papiertite verpacken
- Nehmen Sie das Holzknecht taglich aus der Tiite, schneiden Sie ab was Sie bendtigen, den
Rest einfach wieder in die Papiertlite und diese dann schlieBen

Das Brot kann so "atmen" und seine Aromen weiter entfalten. Mit einer Plastiksack Uber dem Laib
erreichen wir bei diesem Brot leider einen schnellen Schimmelanfall - komplett angeschnitten
erreichen wir leider eine schnelle Austrocknung.

Getreidemischung: 100% Roggenmehl 1370

Zutaten:

Wasser, Roggenmehl 997, Roggenmehl, Steinsalz jodiert, Backpulver, Naturhefe

Hinweis auf Allergene:

Enthalt die Allergene: Glutenhaltiges Getreide
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Datum: 11.09.2015

Arikel-Nr.: 72 Holzknecht 100% Roggen

Nahrwerte je 100 g:

Brennwert: 800 kJ Brennwert: 191 kcal
Fett: 0,8 g | Kohlenydrate: 39,09
- davon gesattigte Fettsauren: 0,1 g | - davon Zucker: 419
Eiweil3: 5,29 | Salz: 1,39




