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Datum: 16.09.2015

Artikel-Nr.: 520  Pflaumenkuchen + Honig aus OB

Produktbeschreibung:

Agethen’s Pflaumenkuchen wird auf einem etwas dickeren
Hefeteigboden, mit frischem Oberhausener Bienenhonig verfeinert.
Die Pflaumen werden mit einer sehr klaren "Jelly" (pflanzlich
gebunden) Gberzogen, damit die Pflaumen nicht schnell
austrocknen, sondern saftig bleiben.

Ideal dazu: Sahne!

Zutaten:

Zwetschgen (Zwetschgen (47%), Zucker, Glukosesirup), Weizenmehl, Aprikosen-Konfitlire
(Aprikosen (35%), Zucker, Geliermittel: Pektin (E440), Sauerungsmittel: Citronensaure (E330),
Glukose-Fruktose-Sirup), Wasser, MM Goldbacktivat Stg, Zucker, Hihnerei, Naturhefe,
Spruhvollmilchpulver, Steinsalz jodiert, Backpulver

Hinweis auf Allergene:

Enthalt die Allergene: Glutenhaltiges Getreide, Eier, Milch

Nahrwerte je 100 g:

Brennwert: 1179 kd | Brennwert: 282 kcal
Fett: 0,8 g | Kohlenydrate: 58,5¢
- davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g | - davon Zucker: 40,6 g
Eiweil: 3,19 | Salz: 0,49




